
Bruschette


Zuppe e minestre


PANE TOSTATO ALL’AGLIO 3 €
Knoblauchbrot • Garlic bread

PANE TOSTATO ALL’AGLIO E FORMAGGIO 4 €
Knoblauchbrot mit Käse überbacken • Garlic bread baked with cheese

BRUSCHETTA 5 €
Knuspriges Brot mit frischen Tomaten, Basilikum und Knoblauch

Crispy bread with fresh tomatoes, basil and garlic

BRUSCHETTA AL SALMONE 7 €
Bruschetta mit hausgemachtem Lachsaufstrich

Delicious bruschetta with homemade salmon spread

MINESTRONE 7 €
Italienische Gemüsesuppe • Italian vegetable soup

LENTICCHIE ALLA FRANCA 7 €
Linsensuppe • Lentil soup

ZUPPA DI CIPOLLE 7 €
Zwiebelsuppe • Onion soup

ZUPPA DI POMODORO 7 €
Tomatensuppe • Tomato soup
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Antipasti

ANTIPASTO ALLA DOLCE VITA 18€
Vorspeisenteller nach Art des Hauses mit saisonalen sizilianischen 

Köstlichkeiten • Appetizer “Dolce Vita“ with seasonal sicilian delicacies 


CARPACCIO DI MANZO, RUCOLA E PARMIGIANO 20 €
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesan

Beef carpaccio with rucola and Parmesan

COCKTAIL DI GAMBERETTI IN SALSA ROSA 16 €
Krabbencocktail • Shrimps cocktail

6 ESCARGOT CON BURRO ALL’AGLIO 10 €
Sechs Weinbergschnecken in Knoblauchbutter 

Six escargots in garlic butter

12 ESCARGOT CON BURRO ALL’AGLIO 18 €
Zwölf Weinbergschnecken in Knoblauchbutter 

Twelve escargots in garlic butter

CALAMARI FRITTI 17 €
Frittierte Calamari • fried calamari 
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Insalate


1 Phosphat, 2 Geschmacksverstärker, 3 Antioxidationsmittel, 4 Konservierungsstoff


INSALATA MISTA 4 €
Gemischter Salat • Mixed Salad

INSALATA ITALIANA 9 €
Saisonsalat mit Schinken2,3, Tomaten, Käse, Ei, Gurken und 
Karotten • Seasonal lettuce with ham2,3, tomatoes, cheese, egg,  
cucumbers and carrots

INSALATA NIZZA 11 €
Saisonsalat mit Thunfisch, Käse, Schinken2,3, Zwiebeln, Ei, Gurken, 
Karotten und Tomaten • Seasonal lettuce with tuna, cheese, ham2,3, 
onions, egg, cucumbers, carrots and tomatoes

INSALATA CAPRESE 8 €
Tomtatensalat mit Mozzarella und Basilikum 
Tomato salad with mozzarella and basil

INSALATA SPECIALE DOLCE VITA 14 €
Saisonsalat mit Putenbrustfilet, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
Karotten und gebratenen Pilzen • Seasonal lettuce with turkey breast, 
tomatoes, cucumbers, onions, carrots and grilled mushrooms

INSALATA DESIDERIO

Salat-Wunsch mit Tomaten, Gurken, 
Karotten, Zwiebeln, gebratenen Pilzen  

und ihre Wahl:

Salad Desiderio with tomatoes, cucumbers, 
carrots, onions, grilled mushrooms  

and your choice of:

Scampi 20€

Pesce misto 22€ 
Gemischter Fisch • Mixed fish

Bistecca a strisce 22€ 
Steakstreifen • Steak stripes

Scaloppa a strisce 16€ 
Schnitzelstreifen • Schnitzel strips
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Pasta a modo tuo


1 Phosphat, 2 Geschmacksverstärker, 3 Antioxidationsmittel, 4 Konservierungsstoff


1) Wählen Sie Ihre Basis … / Choose your base …

Pomodoro e Basilico 10€ Lachs-Soße • Salmon Sauce 12€ Gorgonzola 10€

Carbonara 10€ Pesto 12€ Panna2,3/Alfredo 10€

Alla chef 10€ Arrabbiata 10€ Aglio e Olio 10€

Bolognese 10€ Bruschetta und Weißweinsoße 10€

2) … dann Ihre Pasta … / … then your pasta …

Spaghetti Tagliatelle/Fettuccine Tortellini +2€

Rigatoni Gnocchi +2€ Penne

Farfalle Glutenfreie Penne +5€

Glutenfree penne

3) … und schließlich Ihre Extras. / … and finally your own extras.

Pilze • Mushrooms +1€ Lachsstücke • Salmon pieces +6€ Frutti di mare +6€

Schinken • Ham +1€ Putenbrust • Turkey breast +6€ Spinat • Spinach +2€

Steak +7€ Fleischbällchen • meat balls +5€ Broccoli +2€

Scampi +6€ Rinderfilet +10€

Beef tenderloin

HAUSGEMACHTE NUDELGERICHTE • Homemade pasta dishes

Lasagne 13€ Cannelloni 13€

Ravioli Salmone 15€ Ravioli Ricotta e Spinaci 15€ 

Lasagne Pasticcio 13€
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Pizze

L

MARGHERITA

Tomatensoße und Käse • Tomato sauce and cheese 

8 €

CLASSICA1,2,3,4

Pilze, Salami, Peperoniwurst, Zwiebeln, Knoblauchbutter 
Mushrooms, salami, peperoni, onions, garlic butter 

9 €

PINOCCHIO1,2,3,4

Tomatensoße, Käse und Salami  
Tomato sauce, cheese and salami

9 €

CALZONE

Gefüllte Pizzatasche mit allem • Calzone filled with everything

9 €

RUSTICA 
Zwiebeln, Paprika, Artischocken, Oliven und Pilze 

Onions, bellpeppers, artichokes, olives and mushrooms 

9 €

DIAVOLO1,2,3,4 

Peperoniwurst, Pilze, grüne Peperoni und Chili 
Peperoni, mushrooms, banana peppers and hot chili 

9 €

AMERICA1,2,3,4

Peperoniwurst • Peperoni

9 €
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Pizze
L

HAWAII

Schinken2,3, Ananas, Pilze

Ham2,3, pineapple, mushrooms

10 €

PIZZA BRUSCHETTA

Frische Tomaten, Basilikum, Olivenöl, 

frischer Knoblauch • Fresh tomatoes, basil, olive oil, fresh garlic 

12 €

FRUTTI DI MARE

Meeresfrüchte, Thunfisch Seafood, Tuna

14 €

RUCOLINA

Parmaschinken, Rucola, Tomaten, Parmesan 
Parma ham, rocket, tomatoes, parmesan

14 €

PIZZA FRANCA 
Aus dem Steinofen mit vier Belägen Ihrer Wahl 
Stone oven pizza with four toppings of your choice

 

PIZZA DONNA ROSA 
Mozzarella, Hackbällchen, Parmesan  
Mozarella, meat balls, parmesan

13 €

PIZZA VANESSA 

Brokkoli, Spinat, Mozzarella, Parmaschinken  
Broccoli, spinach, mozzarella, parma ham

13 €
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Pizza Franca a modo tuo

1) Wählen Sie Ihre Basis … / Choose your base … 10 €

Weiße Pizza • White pizza Tomatensoße • tomato sauce 

Pesto Bolognese

2) … und dann Ihre Zutaten! / … and then your ingredients!

Steak +5€ Fleischbällchen • meat balls +4€ Rucola +2€

Lachsstücke +6€ 
Salmon pieces

Frutti di mare +6€ Gorgonzola +2€

Brokkoli • broccoli +2€ Parmaschinken • parma ham +3€ Mozzarella +2€

Spinat • spinach +2€ Gemischtes Gemüse +4€ 
mixed vegetables

Parmigiano +2€

Putenbrust • turkey breast +5€ Gemischter Fisch +12€ 
mixed fish 

Barbecuesoße +2€ 
barbecue sauce

Scampi +6€

Jeder extra Belag 1€ • Each extra topping 1€

Salami, Peperoniwurst, Pilze, Grüne Peperoni, 

Schinken, Ananas, Paprika, Oliven

Salami, pepperoni sausage, mushrooms, green pepperoni, 

ham, pineapple, bell pepper, olives
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Maiale

VOM SCHWEIN • PORK DISHES

SCALOPPA ALLA MILANESE

Paniertes Schweineschnitzel »Wiener Art« 
Breaded pork schnitzel “viennese style“

15 €

SCALOPPA ALLA CACCIATORA

Paniertes Schweineschnitzel »Jäger Art«  
Breaded pork schnitzel “hunter style“

16 €

SCALOPPA PARMIGIANA

Paniertes Schweineschnitzel in Bolognesesoße mit Käse überbacken  
Breaded pork schnitzel with meat sauce obverbaked with cheese

16 €

CORDON BLEU

Gefülltes Schweineschnitzel mit Hinterschinken2,3 und Käse, paniert und frittiert 
Stuffed pork schnitzel with ham2,3 and cheese, breaded and deep-fried

18 €

PUTENBRUST-VARIANTE

Bei jedem Schweinefleischgericht möglich 

Turkey breast substitute possible with every pork dish

+ 4€

Alle Fleischgerichte servieren wir mit Nudeln, Rosmarinkartoffeln, Gemüse, Kroketten, 
Bratkartoffeln oder Pommes Frites und gemischtem Salat. 

All meat and fish entrées are served with your choice of: pasta, oven potatoes, vegetables, croquettes, 
fried potatoes with bacon or french fries and a side salad.
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Manzo

VOM RIND • BEEF DISHES

BISTECCA ALLA GRIGLI

Rumpsteak vom Grill • Grilled rump steak

25 €

BISTECCA CON CIPOLLE

Rumpsteak mit Zwiebeln • Rump steak with onions

25 €

BISTECCA AL PEPE VERDE

Rumpsteak in Pfeffersoße • Rump steak with green pepper sauce

25 €

BISTECCA AL GORGONZOLA

Rumpsteak in Gorgonzolasoße • Rump steak in gorgonzola sauce

25 €

BISTECCA ALLA PIZZAIOLA

Rumpsteak in Tomatensoße mit Oliven, Knoblauch, Sardellen und Oregano 
Rump steak in tomato sauce with garlic, olives, anchovies and oregano

26 €

Größen für alle Steaks • Steak sizes 
 

Normal (ca. 280g) 

Gegen Aufpreis / For extra charge: ca. 400g für je 35€ / ca. 500g für je 44€

Alle Fleischgerichte servieren wir mit Nudeln, Rosmarinkartoffeln, Gemüse, Kroketten, 
Bratkartoffeln oder Pommes Frites und gemischtem Salat. 

All meat and fish entrées are served with your choice of: pasta, oven potatoes, vegetables, croquettes, 
fried potatoes with bacon or french fries and a side salad.
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Pesce


Specialità della Casa


SALMONE GRIGLIATO

Lachsfilet vom Grill • Grilled salmon filet 

24 €

SCAMPI GRIGLIATI

Gegrillte Scampi mit Beilagen nach Wunsch  
Grilled scampi with a side of your choice

30 €

FISCHPLATTE DOLCE VITA

Verschiedene Fischarten vom Grill und aus der Pfanne 
Fish platter with various grilled and fried fish

Pro Person 
per person 

30€ 

CALAMARI FRITTI CON SPAGHETTI AGLIO E OLIO

Frittierte Calamari mit Spaghetti aglio e olio  
Fried calamari with spaghetti aglio e olio

25 €

ARROSTO DI VITELLO AL VINO ROSSO 
Kalbsrollbraten in Chiantisoße • Vealrost in Chianti sauce

24 €

TAGLIATA CON RUCOLA E PARMIGIANO

Rumpsteak in Streifen auf Rucola mit Parmesan 

Stripes of rump steak on rucola with parmesan cheese

25 €

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA

Lammkotelett vom Grill • Grilled lamb chops

30 €

PARISER PFEFFERSTEAK

Mit Cognac flambiert, dazu Dijonsenf, grüne Pfefferkörner, eine

pikante Soße und Beilagen nach Wunsch

Beef filet flamed with Cognac, dijon mustard, green pepper, special spicy

sauce and a side of your choosing

32 €

CHATEAUBRIAND für zwei Personen

Doppeltes Rinderfilet mit Beilagen nach Wahl

(ca. 40 min. Wartezeit) • Chateaubriand double beef filet for two

people with a side of your choice (about 40 mins waiting time)

60 €
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Für die Kids


Desserts

 

PINOCCHIO PIZZA

Kleine Pizza Salami • Small pizza salami

5 €

DIE DREI KLEINEN SCHWEINCHEN

Wiener Schnitzel mit Pommes • Schnitzel with fries

8 €

SUSI UND STROLCH

Spaghetti mit Bolognesesoße

Spaghetti with meat sauce (“Lady and the Tramp“)

6 €

POMMES FRITES

Fries

5 €

TIRAMISÙ 6 €

TARTUFO 7 €

DAME BLANCHE 7 €

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO 7 €
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Caffè


Tè


ESPRESSO 2 €

ESPRESSO MACCHIATO 2,4 €

ESPRESSO CORRETTO 3 €

KAFFEE • COFFEE 2,50 €

CAPPUCCINO 3 €

LATTE MACCHIATO 4 €

LATTE MACCHIATO SPECIALS 0,4 L je / each 5,50
Karamell • Caramel 
 
Haselnuss • Hazelnut 
 
Vanille • Vanilla 
 
Schokolade • Chocolate 
 
Chai

Schwarz-, Pfefferminz-, Kamillen- oder Früchtetee  
Black, peppermint, chamomile or fruit tea

3,50 €

HOMEMADE ICE TEA SPECIALS 0,4 L je / each 6 €
Maracuja-Ingwer • Passionfruit-ginger 
 
Brombeer-Honig-Minze • Blackberry-honey-mint 
 
Pink-Grapefruit-Ingwer • Pink-grapefruit-ginger 
 
Beere-Lavendel • Berry-lavender 
 
Honig-Mango • Honey-mango 
 
Agave-Mango
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Alkoholfreie Getränke 
NONALCOHOLIC BEVERAGES


COCA-COLA 
 COCA-COLA LIGHT 

FANTA  
SPRITE 

APFELSAFT • APPLE JUICE 
ORANGENSAFT • ORANGE JUICE 

BITTER LEMON 
EISTEE • ICE TEA 

2 € – 0,2 L • 4 € – 0,4 L

 
 

ACQUA PANNA (STILL)  
3 € – 0,5 L • 6 € – 0,75 L 

SAN PELLEGRINO (MEDIUM)

6 € – 0,75 L  

MILCH • MILK

2 € – 0,2 L


 

HOMEMADE LEMONADE SPECIALS 
0,4 L je/each 6 €

Brombeer-Ananas Limonade

Blackberry-pineapple lemonade

Mango Limonade

Mango lemonade

Ingwer Limonade

Ginger lemonade

Wassermelone-Kiwi Limonade

Watermelon-kiwi lemonade
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Biere 
BEER 

Offene Weine 
WINES BY THE GLASS


0,3 L 0,5 L

PILS VOM FASS 3 € 4,50 €

HEFEWEIZEN VOM FASS 3 € 4,50 €

KRISTALLWEIZEN — 4,50 €

ALKOHOLFREIES WEIZEN — 4,50 €

ALKOHOLFREIES PILS 3 € — €

0,2 L

ROT • RED

LAMBRUSCO D.O.C. 6 €

BARBERA D’ALBA D.O.C. 7 €

DOLCETTO D’ALBA D.O.C. 7 €

ROSSO DELLA CASA D.O.C. 6 €

WEISS • White

LAMBRUSCO D.O.C. 6 €

PINOT GRIGIO D.O.C. 7 €

BIANCO DELLA CASA D.O.C. 6 €

ROSÉ

ROSÉ D.O.C. 6,50 €

Für Flaschenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinliste.

For bottled wines please ask for our wine list.
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Spirituosen 
SPIRITS (2 cl) 

Liköre 
LIQUEURS (2 cl)


Aperitive 
APERITIFS


FERNET BRANCA 5 €

AMARO RAMAZZOTTI 5 €

AMARO AVERNA 5 €

VECCHIA ROMAGNA 6 €

OBSTBRÄNDE 5 €

GRAPPA 5 €

DI SARONNO AMARETTO 3,50 €

SAMBUCA MOLINARI 3,50 €

LIMONCELLO 3,50 €

BAILEYS 4 €

PROSECCO (0,1 l) 5 €

PROSECCO APEROL (0,1 l) 6 €

MARTINI ROSSO/BIANCO (6 cl) 7 €

CAMPARI SODA/ORANGE (0,2 l) 8 €

APEROL SPRITZ (0,2 l) 8 €
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